Marinalt paprika — Rovid recept

Hozzavalok

— 2 kg paradicsompaprika
— 2 dl ecet (10%-0s)
—8dlviz

— 10 dkg cukor

—1ekso

— 15 szem fekete bors

— 2 dl olivaolaj

— 3 db babérlevél

— 1 tk natrium-benzoét

— atetejére kevés olaj

Elkészités roviden

. Paprikat megmossuk, felszeleteljuk.

. Ecetet, vizet, olajat, cukrot, s6t, borsot, babérlevelet labasban felforraljuk.
. Paprikat tobb részletben 2—3 percig blansirozzuk.

. Hozzaadjuk a natrium-benzoatot.

. Uvegekbe szedjiik, raontjiik a forro levet.

. Tetejét kevés olajjal lefedjuk, tvegeket lezarjuk.

. Hagyjuk kihm Ini, hmvés helyre tesszuk.

No o~ WNPRE



