m Csokis piskotatekercs — ROvid recept =

Piskotahoz: 5 tojas

5 ek cukor

2 cs csokoladépuding-por
csipet s6

Krémhez: 2-2,5 dl Hulala tejszin
10-15 dkg étcsokoladé
1-1,5dl tej

mmm Elkészités roviden

1. Piskota: Tojasokat cukorral és séval kemény habba verni. Pudingport beleforgatni. Stitm papirral bélelt
tepsibe simitani, 180 °C-on 12-15 percig sutni. Racson kihm teni.

2. Krém: Tejet felforrdsitani, a csokira dnteni, simara keverni. Ha kihmIt, a felvert tejszinhez adni.

3. Osszedllitas: Piskotarol a papirt lehtzni, krémmel megkenni, szorosan feltekerni. Minimum 1 6rara
hm tm be tenni.

4. Diszités: Maradék krémmel bevonni, gyimdlccsel disziteni.

m Tipp: A tetejét megszérhatod kakaoporral vagy reszelt csokival, igy
még Unnepibb lesz!



